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「イチバのカゴ プロジェクト」
株式会社 こはく
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運営会社概要

株式会社こはくは、地域の魅力の発信や継承を目的に観光やお取り寄せグルメの事業を行っております。
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• 会社名
‒ 株式会社こはく

• 設立年
‒ 2018年4月

• 事業内容
‒ 観光体験「IN KANAZAWA HOUSE」
‒ お取り寄せグルメ「イチバのハコ」

• 資本金
‒ 1,000,000円

• 所在地
‒ 石川県金沢市芳斉1丁目4-28 • 主なクライアント例

• メディア掲載例
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イチバのハコとは
商品例
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金沢、近江町市場の目利きのプロが厳選した旬の食材をおうちへお届けします

2020年4月コロナ禍でもご自宅で金沢の味を楽しんでいただけるようにとの想いでサービス開始。
金沢市民の台所「近江町市場」から金沢、北陸の魅力をお取り寄せグルメとしてお届けしております。
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イチバのハコとは
提供価値

イチバのハコは、今ある物を継承し、また新しい価値を加え、地域の魅力を発信し地域活性化やおうち時間の充
実に貢献します。
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環境変化に合わせた
新しいカタチ

生産者/流通者の思いや情熱を
をオンラインやカタログギフトなど
新しいカタチで提供する

地域の食材との
出会い/再会

旬の地物や地元の
珍しい食材を少量多品種で

お届けする

地域を応援/共感

地元の生産者や流通者を応援する
事により、地域の活性化/食文化

の継承に貢献する

ワクワクする食卓を
家族や友人と過ごす時間を、

地域の食文化を通じて豊かにする
（子どもを持つご家庭にとっては学びや
食文化の継承の一助になる）



CopyrightⒸ2023 Kohaku, Inc.

独自コンテンツの発信
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独自で取材した記事をWEBサイトの専用ページで発信

取り引き先や取り扱う食材を独自に取材し、自社WEBサイトやSNSで発信しています。
また、同時に「市場のある暮らし」という視点で、市場の楽しさ、豊かさを伝えていくことを大事にしています。

独自取材に基づく情報発信
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イチバのハコの新たな展開
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ギフト需要が増え、2021年にカタログギフトの販売開始しました。
市場の店舗へ焦点を当てた商品作りをきっかけに、より各店舗との連携を深めることが出来ました。

カタログギフト／ギフトチケット
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市場のある暮らし
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「市場の当たり前」は、環境にも人にもやさしい。
日々の暮らしに市場があることの良さを、嬉しさや楽しさを、もっと多くの人に伝えたい。
そんな想いから、イチバのハコはイチバのカゴプロジェクトを開始しました。
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イチバのカゴプロジェクト
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イチバのカゴ
プロジェクト
専用ページ

↓↓
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イチバのカゴプロジェクト

イチバのカゴプロジェクトは5つの行動指針を元に、商品やサービスを提供しています。
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イチバのカゴプロジェクトの取り組み

→地産地消の推奨／運送による排気ガスの削減
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フードマイレージの環境負荷を考慮し、
地産地消を促し、地元の方に地物を楽しんでいただけるよう、
配送先の距離に応じて、イチバのカゴポイントを付与します。

近江町市場受け取り→商品価格の13％のポイント付与
石川県内配送→商品価格の10％のポイント付与
石川県外配送→商品価格の7％のポイント付与

【ポイント付与率】:
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イチバのカゴプロジェクトの取り組み

→フードロスの解消
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『つなぐハコ』の販売 魚のザン(アラ)も全てお届け

毎月第三金曜日。市場に受け取りに来てくださるお客様限定。

近江町市場の協力店舗に、お店が閉まる時間帯にスタッフが伺い、
翌日には割引価格で販売しないといけない食材を正規価格にて買取。
それらを組み合わせて、市場に引き取りに来てくださるお客様に
セット販売をしています。
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イチバのカゴプロジェクトの取り組み

→魚食の推進・継承／生ごみの削減（ごみ焼却にかかるCO2排出量の削減）
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LOCAL FOOD CYCLING株式
会社のコンポストバッグの
販売権を取得しました。

イチバのカゴの専用ページでは、
おみちょの食材とセットで販売し、
差別化を図りました。
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イチバのカゴプロジェクトの取り組み

→生ごみの削減（ごみ焼却にかかるCO2排出量の削減）
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『つなぐハコ』とコンポストバッグでイベント出店
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イチバのカゴプロジェクトの取り組み

→プラスチックの使用の削減
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オリジナル強化ダンボールの作成 プラスチックパックを使用しない梱包方法
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イチバのカゴプロジェクトの取り組み

→食文化の継承
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『親子のハコ』の販売

ご家庭でお子さんと一緒に。
金沢の食材とレシピで親子時間をお楽しみください。
【挑戦してみていただきたいこと】
①お出汁をとってみよう！
②お魚を捌いて、調理してみよう！
③日本の伝統的な一汁さん菜の食卓を楽しもう！
【レシピ】
メギスのつみれ汁、さつまいもご飯、蓮蒸し
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まとめ
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地産地消
プラスチック

削減

文化継承
魚食推進 CO2削減

フードロス
フードマイレージ

SDGsやサステナブル、エコなどの言葉を使わずにお伝えするということに注力しました。
これらの概念は、便利な言葉であることから、本質がわかりづらかったり、実際の行動にどう結びつけるべきなのかが
不明瞭であったりします。
多くの人に「伝わりにくいことをどう伝えるか」「日常の延長として捉えてもらえるか」ということを大事にしました。
より実生活に近い言葉、そして消費者の日常に近い取り組みを行うことで、
知らず知らずのうちに実は環境に優しい選択肢を選んでいた、という動きになれば良いという考えのもとです。

「市場の当たり前は人にも環境にも優しい」をモットーに、
先人が残してくれた食文化の豊かさや、近江町市場の魅力を伝え続けていきたいと思います。
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