いしかわ地産地消推進事業

「いしかわ『旬の地場もの』もてなし運動」の協力店募集について

－「旬の地場もの」もてなし運動とは－
　地元で取れた生産物を地元で消費する「地産地消」を推進するため、県内の飲食店や宿泊施設で、県産食材を使用した料理を提供していただくことで、県内外のお客様へ県産食材の良さを知っていただき、愛着をもって選び、食べていただくことを目的としています。
　つきましては、以下の通り協力店を募集いたしますので、積極的なご協力をお願いいたします。
　また、県内飲食店等の皆さまに、県産食材に関する理解を深めお使いいただくために、石川県で生産されている食材の豆知識やアピールポイントをまとめた「いしかわ旬の地場もの食材ガイドブック」を作成いたしましたので、ご活用ください。

登録要件
(1)1年間を通して、県内産の農林水産物を利用した「地場もの料理」を提供できること。
（別紙申し込み用紙にご記入ください。）
(2)県産食材の良さをお客様にＰＲする自主的取組を実施すること。
例：県産食材の産地名をメニューに掲載する
　：接客の際に県産食材の良さをお客様に伝えることができるようにする　　など

協力店になっていただくと…(メリット)
(1)店舗に貼っていただくオリジナル・ステッカーの提供
(2)メニューや広告等に使用していただけるロゴのデータの提供
(3)県ホームページにて紹介（http://www.pref.ishiakawa.jp/nousan/jibamono/gurume/index.htm）
(4)上記ホームページへ誘導するパンフレットを主要観光案内所にて配布
(5)登録店リストを観光ガイド・雑誌編集社等へ情報提供

(6)登録店リストを県観光部局へ情報提供　　　など
申込資格
　石川県内に所在する飲食店・旅館・ホテル

申込提出期限

毎月15日が締め切りです
申込方法

裏面の記入例を参考に、別紙申込書にできるだけ具体的にご記入の上、メール、ＦＡＸまたは封書で下記までお申込ください。
※ インターネットで申込用紙(word）を入手いただけます。(http://www.pref.ishikawa.jp/nousan/)
· 申込書の一部記載内容については、ホームページに掲載することをご了承願います。

（掲載内容についてもお任せいただくようご了承ください。）

更新期間

　1年度間（次年度の更新のご案内をお送りします）

【登録申込・お問合せ先】

　　石川県農林水産部生産流通課　地産地消グループ
　　〒９２０－８５８０　金沢市鞍月１－１　　電話：076-225-1621　ＦＡＸ：076-225-1624
　　メール：e210300@pref.ishikawa.lg.jp   ＵＲＬ：http://www.pref.ishikawa.jp/nousan/
（飲食店・宿泊施設　記入例）
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	店　名
	地場もの亭

	代表者
	職　名
	代表取締役
	氏　　名
	石川　良味

	会社名
	㈱グルメいしかわ
	定　　員
	５０　　人
	駐車場
	有　８　台

	連絡先
	〒920-8580 金沢市鞍月１－１

	
	TEL:　(076) 225-1626        FAX:  (076) 225-1628

	ﾎｰﾑﾍﾟｰｼﾞｱﾄﾞﾚｽ
	http://www.pref.ishikawa.jp/nousan/tisantisyo/index.htm

	担当者
	所属職名
	営業部長
	氏　　名
	石川　旬太郎

	ﾒｰﾙｱﾄﾞﾚｽ
	e210300@pref.ishikawa.lg.jp

	定休日
	月曜日
	営業時間
	平日・土曜　10:00-22:00
日曜　　　　10:00-20:00

	業　態
	和食全般・中華　／　日本旅館

	1．県産食材の

利用状況
	主な利用県産品
	· 米：のとひかり（通年）

· 農産物：チンゲンサイ（通年）すいか、いちじく（夏）金　　　
　　　　時草（通年）きゅうり、なす（夏）、なし、秋星（秋）、

· 林産物：なめこ（通年）、まつたけ（秋）
· 畜産物：××豚、能登牛、牛乳（通年）
· 水産物：ブリ、アンコウ、サヨリ、イワシ、イカ、タラ
　　　（旬の時期に利用）

	
	特徴的な取組


	· お通しに旬の地元食材を使用することにしています
· 朝食には必ず金時草のおひたしを出しています。

※県産食材を使ったメニューはロゴマークでわかるようにしています。

	
	地場もの

お薦めメニュー

決まっている

ものがあれば
	○通年：能登牛ステーキ、地場もの天ぷら（時期により内容変更）
○夏：なすそうめん、金時草ゼリー
○秋：秋星タルト
○冬：タラ汁、アンコウ鍋

	2．お店で可能

　 なＰＲ活動

　 
	□　県産食材の産地名をメニューに掲載している
□　接客の際に県産食材の良さをお客様に伝えることができるようにしている

その他

・旬の県産食材を紹介するペーパーをメニューに挟んでいます
・配膳の際にも料理に使用している県産食材の産地や特徴などを説明します

・旬の県産食材を使ったフェアを開催します

	3．お店からの

　 一言をお願

　 いします
	地元の食材を活かしたお料理を提供することをこころがけ、１０年を迎えました。知り合いの農家の方や漁師さんから直接仕入れることもあり、旬を大切にした丁寧な仕事をしていきたいと思っています。一度ご来店ください。


送信先　石川県農林水産部生産流通課 地産地消グループ　宛
郵送：〒920-8580金沢市鞍月１－１　ＦＡＸ：076-225-1624　メール：e210300@pref.ishikawa.lg.jp
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※　手書きでも結構です








