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　環境に配慮した養殖方法で育てたウナギを活用し､能登の新しい特産品にしていこうとする取組みです。

ウナギ資源の危機的な状況を勘案して､資源豊富な種を用いた地産地消かつ安心安全な食を提供すること

ができる仕組みを評価します｡今後の更なる市場拡大に期待します。

●全国でも珍しい､県内初の無投薬でのウナギ養殖に取り組んでいます｡

●七尾湾の牡蠣殻を水質の安定化に活用、能登の間伐材や廃材を薪ストーブの

　燃料にして冬場の室温調節に利用、排出水を下水道接続するなど環境に配慮

　した養殖方法を取り入れています。

●安全で美味しいウナギを生産し、能登の活性化に貢献していきます。

きれいな水で、無投薬で養殖

肉厚で脂の乗りが良い


